Tiramisu

Ingrédients:

appareil tiramisu Amaretto (tiramisu (mascarpone, LAIT écrémé, huile
végétale, sucre, jaune d'OEUF, poudre de babeurre, amidon modifié,
amulssifiant, stabilisant, arome naturel de vanille, colorant (extrait de racine de
curcuma )), sirop de spéculoos (sucre, eau, arGmes naturels, colorant :
caramel, acidifiant : acide citrique, arbme naturel de cannelle avec autres
arémes naturels)), Marinade biscuits tiramisu (Eau , Amaretto (eau, alcool,
sucre, arome), café soluble), boudoirs (farine de BLE, sucre, OEUFS, poudre a
lever, sirop de glucose, arobmes naturels, sel), copeaux de chocolat noir (sucre ;
pate de cacao ; beurre de cacao ; émulsifiant:, lécithine ( SOJA ) ; aréme naturel
de vanille), cacao en poudre (Cacao en poudre, acidifiant ( carbonates de
potassium, hydroxyde de potatssium ))

Fabriqué dans un atelier qui utilise de la moutarde, du gluten, soja, lait, lupin,céleri, poisson, des
fruits a coques, mollusques, sulfites, ,arachides, oeufs et crustacés.

Conditions de stockage: max +4°C

Numéro d'article: 038 Poids: 310 g

Prix de vente consommateur: 8,90 €

Allergenes: 1,3,6,7
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E . 1.160 kJ
nergie 278 kcal
Matiéres grasses 179
Dont acides gras saturés 129
Arachldes Glucides 25g
Dont sucres 189
Protéines 3,49
Sulmes Lupms Mollt:iques
Sel 0,149

Durée de conservation : 8 jours
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Valeurs nutritionnelles pour 100g
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