Nouilles sautées au poulet &
citronelle 400g

Ingrédients:

Nouilles (Farine de BLE, eau sel), filet de poulet, lait de coco (lait de coco, eau, stabilisants :
gomme de guar, gomme de xanthane, emulsifiant : polysarbate 60), courgette, carottes,
oignon, bouillon de légumes (Sel, graisse de palme, exhausteurs de golt ( glutamate
monosodique, Inosinate disodique, Guanylate disodique), amidon de pomme de terre,
légumes : oignon, CELERI-RAVE, carotte, extrait de levure, huile de tournesol, épices
(poivre, curcuma), sirop de caramel, maltodextrine, arémes), jus de citron vert, sauce SOJA
(eau, sel, SOJA, BLE, contient de I'alccol), huile olives extra vierge, racine gingembre, baton
de citronnelle, eau, sauce POISSON (extrait d'anchois, eau, sel, sucre), sirop de gingembre
(Sucre, eau, gingembre, conservateur : benzoate de sodium), Huile SESAME SOJA (huile
SESAME, huile SOJA), sauce huitre (eau, sucre, extrait d'huitres (MOLLUSQUES), amidon de
mais modifié, glutamate monosodique, farine de BLE, caramel), fécule de Mais, pate d'ail,
ail en éclat, piment rouge frais, bouillon de legumes, sel, poivre blanc moulu

Fabriqué dans un atelier qui utilise de la moutarde, du gluten, soja, lait, lupin,céleri, poisson, des
fruits a coques, mollusques, sulfites, ,arachides, oeufs et crustacés.

Conditions de stockage: max +4°C Durée de conservation : 12 jours
Numéro d'article: 193  Poids: 400 g “‘ ‘” “ “ ”
Prix de vente consommateur: 8,90 € Code EAN: 5407011531939 I [

Valeurs nutritionnelles pour 100g

Allergénes: 1,4,6,9,11,14 _ 614 kJ
Energie 147 keal
GLUTEN, POISSONS, SOJA, CELERI, SESAME, MOLLUSQUES
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