Ingrédients:

pennette de grains durs (Semoule de BLE dur, OEUFS, eau, huile
de colza, sel), bouillon de volaille liquide, CREME, emmental
(Emmental, (LAIT de vache pasteurisé, sel, ferments lactiques,
enzymes coagulantes), fécule de pomme de terre), Grana Padano
AOC rapé (LAIT de vache, conservateur : lysozyme d'OEUF), VIN
blanc (SULFITES), roux blanc (BLE) (farine de BLE), Gorgonzola
AOP (LAIT), Roquefort (LAIT de brebis cru), jus de citron jaune
concentre, sel, poivre blanc moulu, muscade moulue

Fabriqué dans un atelier qui utilise de la moutarde, du gluten, soja, lait, lupin,céleri, poisson, des
fruits a coques, mollusques, sulfites, ,arachides, oeufs et crustacés.

Conditions de stockage: max +4°C Durée de conservation : 12 jours

Numéro d'article: 066 Poids: 385 g

Prix de vente consommateur: 8,50 € Code EAN: 5407011530666 s 4“0‘ L 1‘”5 3“0 b b

Valeurs nutritionnelles pour 100g

Allergénes: 1,3,7,12 _ 790 kJ
Energie 190 keal
GLUTEN, OEUFS, LAIT, SULFITES
Matiéres grasses 8,89
324 Dont acides gras saturés 5,69
Q%OSQ
Cereales Crustaces Oeufs Ponssons Arachldes Soja Glucides 1 89
o o . ‘ Dont sucres 1,19
~ N Protéines 8,59
Fruits 5}3 coques Cééeri Moutarde Sesame Sulmes Lupms Molluiques
1
Sel 0,849
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