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Terrine de Foie gras 50qg oS |

Ingrédients:

Foie gras de canard, sel, cognac, Pineau blanc (SULFITES),
sucre impalpable, 4 épices (Cannelle, girofle, muscade,

poivre), poivre blanc moulu

Fabriqué dans un atelier qui utilise de la moutarde, du gluten, soja, lait, lupin,céleri, poisson, des

fruits a coques, mollusques, sulfites, ,arachides, oeufs et crustacés.

Conditions de stockage: max +4°C Durée de conservation : 15 jours

Numéro d'article: 223  Poids: 50 g

Prix de vente consommateur: 8,00 € Code EAN: 5407011532233

5 407011”532233”

Valeurs nutritionnelles pour 100g

Allergenes: 12

Energie 2.687 kJ
SULFITES 652 keal
Matiéres grasses 68g
“0 Dont acides gras saturés 30g
Q
QGG /-
Cereales Crustaces Oeufs Ponssons Arachldes j Glucides 2, 39
. ‘ o Dont sucres 1,89
< Protéines 6,49
Fruits a coques Céleri Moutarde Sesame Sulmes Lupms Mollusques
8 9 14
Sel 1,79
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