Choucroute garnie, purée

Ingrédients:

purée de pommes de terre bintje (pommes de terre, LAIT entier, BEURRE d'Ardenne, sel, mélange
d'épices), choucroute (chou blanc, VIN blanc, sel, sucre, oignon, épices), Saucisse de Franckfort
(Viande de poulet, viande de porc, eau, viande de boeuf, fécule de pomme de terre, sel,
PROTEINES DE LAIT, oignons, herbes et épices (contient CELERI, MOUTARDE), sucre, émulsifiant:
di-, tri- et polyphosphates, antioxydant: acide ascorbique, conservateur: nitrite de sodium), Lyoner
(maigre et gras de porc, viande de boeuf, glace, sel nitrité, iode, épices, sirop de glucose, ail,
échalotes, herbes aromtiques, dextrose fumé), Judd fumé collet (collet de porc, eau, sel nitrité,
iode, sirop de glucose, arome naturel, épices, extraits d'épices), Mettwurst (maigre et gras de
porc, viande de boeuf, sel nitrité, iode, épices, sucre, dextrose, maltodextrine), oignon, lardons
fumés (viande de porc, sel, dextrose, conservateur : nitrite se sodium, nitrate de potassium,
antioxidents : Ascorbate de sodium, arémes naturelles, épice), VIN blanc (SULFITES), arébme fumé
(Ingrédients: Eau, sirop de glucose-fructose, purée d'oignon roti, sel, jus d'oignon concentré, sirop
de glucose, vinaigre d'alcool, amidon de mais,huile de tournesol, sucre fumé), pate d'ail, poivre
blanc moulu, thym sec

Fabriqué dans un atelier qui utilise de la moutarde, du gluten, soja, lait, lupin,céleri, poisson, des
fruits a coques, mollusques, sulfites, ,arachides, oeufs et crustacés.

Conditions de stockage: max +4°C

Numéro d'article: 225 Poids: 650 g

Prix de vente consommateur: 15,50 €

Allergenes: 7,9,10,12
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Durée de conservation : 12 jours
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Valeurs nutritionnelles pour 100g
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