Lasagnes aux aubergines,
mozzarella & pesto

Ingrédients:

aubergine, LAIT entier, mozzarrella rapée (LAIT de vache
pasteurisé, sel, ferments lactiques, présure; anti-
anglomerant:amidon), feuilles a lasagnes (semoule de BLE dur),
emmental (Emmental, (LAIT de vache pasteurisé, sel, ferments
lactiques, enzymes coagulantes), fécule de pomme de terre), eau,
huile olives extra vierge, Grana Padano AOC rapé (LAIT de vache,
conservateur : lysozyme d'OEUF), roux blanc (BLE) (farine de BLE),
basilic, sel, poivre blanc moulu, pate d'ail, ail, muscade moulue,
thym sec

Fabriqué dans un atelier qui utilise de la moutarde, du gluten, soja, lait, lupin,céleri, poisson, des
fruits a coques, mollusques, sulfites, ,arachides, oeufs et crustacés.

Conditions de stockage: max +4°C

Numéro d'article: 231

Prix de vente consommateur: 12,90 €

Allergenes: 1,3,7
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Poids: 695 g
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Durée de conservation : 12 jours
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Valeurs nutritionnelles pour 100g

. 738 kJ
Energie 177 kcal
Matiéres grasses 12g

it Glucides 10g

Sulmes Lupms Mollusques
14

Sel 0,57g
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